Keere @l-abonnent, it

LFel:  +45 8623 2623

GSM; +45 2223 3665
S& er en ny smagskasse blevet samlet med et forhabentlig dejligt efterdr for gje.

Denne gang har vi ingen deciderede glserier i spil, men har i stedet valgt at samle Fax: +45 8623 2613
en vifte af smagsoplevelser, som bade har volumen til at klare de fyldige
efterarsretter og en indbyrdes forskellighed, som giver dig rig mulighed for at jm@brygshoppen.dk

afprgve forskellige kombinationer af gl og mad.
www.brygshoppen.dk

Den eneste genganger i denne abonnementskasse er St. Bernardus Abt 12, som er en praegtig prestige
Ale de fleste vil glaedes over at gensmage. Derudover er der en lakker lys Ale, som er dobbelt
guldvinder i World Beer Cup, en Brune som er haedret i gourmet-kredse og to varianter fra Hoegaarden,
som kredser for ganen, nar de far fglgeskab af god mad. Sidst, men ikke mindst, er der to charmerende
bryg fra serier vi tidligere har introduceret, og som fortjener at blive praesenteret i denne
sammenhang: en forfgrende Ambrée fra mikrobryggeriet Caracole og en frugtig Triple fra
trappistbryggeriet De Schaapskooi.

Abonnementskassen ser dermed saledes ud:

4 stk Brugse Zot 33cl 3 stk Moinette Brune 33cl
4 stk Hoegaarden Verboden Vrucht 33cl 3 stk Caracole Ambrée 33cl
4 stk Hoegaarden Grand Cru 33cl 3 stk La Trappe Tripel 33cl

3 stk St. Bernardus Abt 12 33cl
Tilbud pa tilhgrende glas - s& leenge lager haves:

Brugse Zot, Hoegaarden Grand Cru, Caracole og La Trappe: 25kr/stk (norm. pris: 35kr/stk)
St. Bernardus Ale glas: 30kr/stk (norm. pris: 42kr/stk)

Ved kgb af varer (tilbudsvarer og specialvarer undtaget) udover abonnementskassen tilbydes
10% rabat pa alle gl i alle stgrrelser

5% rabat pa alle glas og gaveartikler

(NB. Specialvarer er specialiteter som Westvleteren og Struise bryg)

Det eneste du skal ggre, hvis du gnsker at fa ekstrabestillinger bragt ud med abonnementskassen, er at
sende os din ekstrabestilling, hvorefter vi vender tilbage med en konfirmation og et samlet belgb, som du
sa kan skrive pa indbetalingskortet eller overfgre via netbank.

Gaeldende prisliste kan downloades fra vores hjemmeside - se under seneste nyt’ pa forsiden.

Abonnementskasserne forventes leveret i uge 37/38. Kan dog afhentes fra dags dato efter aftale.
RETURPANT: Hvis du har returpant til afhentning kan du enten fratraekke belgbet pa indbetalingskortet
eller bare stille panten frem, s noterer vi belgb og modregner det ved naeste levering. Du kan til enhver
tid henvende dig og f& udbetalt evt. tilgodehavende.

Ved at betale vedlagte indbetalingskort rettidigt tilmelder du dig denne smagskasse og optages som
abonnent, hvis du ikke allerede er det i forvejen. Du vil herefter modtage kassen i uge 37/38 (vi
kontakter dig vedrgrende levering) samt automatisk fa tilsendt praesentationen af naeste smagskasse.

Velskaenkede hilsner & god forngjelse,
BRYGSHOPPEN

CVR-nr: 26239125 - Bank: Andelskassen - Reg. nr: 5966 - Konto nr: 4006380



BRYGSHOPPEN

Praesentation af smagskasse september 2008

Indledende radd: Alle Brygshoppens Ales er
eftergeerede pd flaske, hvilket betyder, at der kan
forekomme bundfald. Vi anbefaler ikke, at de mgrke
Ales drikkes med bundfald - fgrst og fremmest af
astetiske arsager. Heeld derfor den sidste tredjedel
af gllene langsomt ud i glasset og stop nar
bundfaldet begynder at Igbe til. Skaenk og nyd dine
Ales i glas, som kan rumme en hel gl med tilhgrende
skum.

Alle bundgzerede Ales bgr opbevares opretstdende
mindst 24 timer fgr indtagelse. Opbevar ikke dine
Ales hverken for koldt eller for varmt (5 - 20 grader
er passende, hvis du vil undgd at gllet risikerer at
tage skade).

Brugse Zot

Brugse Zot brygges pa det lille mikrofamiliebryggeri De Halve Maan,
som ligger i hjertet af byen Brugge - i den gamle historiske og meget
velholdte del af byen. Et bryggeri med navnet Die Maene (Manen)
omtales allerede i 1564, man fgrst i 1856 grundleegges det ‘'moderne’
bryggeri De Halve Maan (Den halve M&ne). Bryggeriet har vaeret pa den
samme families hander lige siden og blev bla. kendt for sin gl Straffe
Hendrik, som bryggeriet Riva dog overtog produktionen af i 1988.

De
Halve
Maan

Seden 1556

Siden har bryggeriet fgrst og fremmest vaeret et bryggerimuseum, hvor
de besggende kunne se det gamle bryggeri og smage pd det gode gl.
Men i 2005 blev renoveringen af et lille fungerende bryggeri feerdiggjort
og man begyndte at brygge Brugse Zot og tappe den pa flaske. Og det
blev starten p& en rigtig succes. Allerede i 2006 vandt Brugse Zot guldmedalje i World Beer Cup i Seattle
i kategorien 'Belgian- and French- Style Ales’, som er en kategori af blgde lettilgaengelig bryg med fylde
og friskhed. Konkurrencen afholdes hvert andet &r og igen i 2008 vandt Brugse Zot titlen, og den har
herudover ogsa f3et en raekke internationale priser og anerkendelser.

Historien bag navnet har lokalhistorisk kolorit, og det fortzlles sdledes, at da byen Brugge skulle tage
imod Maximillian af @strig organiserede man et stort festligt og naragtigt udklaedt optog. Da
festlighederne var vel overstdet spurgte man Maximilian om han ikke ville hjselpe med at finansiere et
lokalt galehus, hvortil han svarede: "Jeg har ikke set andet end gale mennesker i dag. Brugge er et stort
galehus.” Og siden har Brugges indbyggere baret tilnavnet Brugse Zotten, som betyder Brugge Fjolser.

Brugse Zot har en flot dybgul, naesten orange farve, en flygtig skum og en duft af sgde aebler, tgrrede
abrikoser og citrus. Smagen har bade citrus-friske lethumlede klange og sgde nuancer af modne pzerer,
honningmelon og sukkerlage. Friskheden understreges af karboneringen, som er blussende i munden og
klinger ud med smagen. Eftersmagen er sgdlig og vedholdende med en let bitter friskhed. En laeskende
bryg, der vil kleede de lyse og lettere retter, men som ogsd kan std alene, ndr man er rigtig gltarstig.

Hoegaarden Verboden Vrucht / Grand Cru

Byen Hoegaarden har efter sigende veeret kendt for sine hvedegl siden middelalderen, men i 1955
lukkede det sidste bryggeri i byen. I 1966 bestemte en lokal maelkemand ved navn Pierre Celis sig for at
genoplive traditionen og startede et lille bryggeri pd sit hgloft — Brouwerij de Kluis - senere kendt som
bryggeriet Hoegaarden. Hoegaarden witbier blev langsomt en kaampe succes, men i 1985 satte en brand
en stopper for eventyret. Pierre Celis valgte at tage imod gkonomisk hjzelp fra bryggerigiganten
Interbrew - senere InBev - men forskellig opfattelse af drift og mal for bryggeriet fik ham til at szlge
hele molevitten og tage til USA for at begynde pd ny.

Bryggeriet Hoegaarden har en helt unik historisk position pd det belgiske marked og da InBev i 2005 ville
lukke det gamle bryggeri i byen og flytte hele produktionen til eksisterende faciliteter andetsteds
medfgrte det s& mange protester, at man til sidst valgte at opgive ideen og i stedet renoverede
bryggeriet for 60 mill. Euro. Hoegaarden-serien omfatter i dag 7 forskellige produkter, hvoraf Verboden
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Vrucht og Grand Cru er de steerkeste og mest velanskrevede blandt gl-entusiaster verden over.
Hoegaarden Witbier er dog stadig uden tvivl den bedst szelgende.

Verboden Vrucht har en smuk kastanje-gylden lgd, fyldig skumhat og en let krydret duft med
undertoner af blommer og maelkechokolade pa en svagt syrlig-frisk bund. Smagen er fyldig maltet med
toner af blommer og sgde appelsiner og strejf af mokka og kakao. I eftersmagen drejer sgdmen i retning
af karamel og far fglgeskab af en let humlefrisk bitterhed. God til kraftige retter af kalv, oksekgd, o.lign.

Grand Cru har en flot uigennemsigtig abrikos farve, let flygtig skumhat og en forfgrende duft af hvid
chokolade, sgde aebler og abrikos. Smagen er dejlig frisk og indtagende med toner af appelsin, abrikos,
gule blommer og melon med blomsterlige strejf og et let pust af vanilje-sgde krydderier og koriander.
Eftersmagen er fint afrundet i et univers af kandiserede frugter, vanilje og hvid chokolade. Efter vores
mening det bedste skud p& stammen fra Hoegaarden. God til naesten alle smagskraftige retter, som kan
tale en fyldig og let sgdlig ledsager.

Moinette Brune

Moinette Brune brygges pa bryggeriet Brasserie Dupont, som er beliggende i provinsen Hainaut i den
sydvestlige del af Belgien. Selvom bryggeriet er et mellemstort bryggeri med en &rlig produktion pd
omkring 11.000 hl, s8 ligger det pa en fungerende gard, og en anmelder skrev med bestyrtelse, at man
stadig kan kgbe ag pa hovedkontoret! Blandt glentusiaster har der veeret fortlgbende diskussion omkring
bryggeriets gaerstrenge, som er en smule mere komplekse end mange andre bryggeriers. Nogle mener at
der bruges flere forskellige typer, mens andre mener, at der er tale om foraedlede geerstrenge fra
vinproduktion. Bryggeriet forholder sig naturligvis, som saadvane er, tavst til hele diskussionen.

Brasserie Dupont er ikke kun kendt for deres gode gl, men ogsd for at vaere forgangsmeaend mht.
produktion af gkologisk @l - og i 1990erne udvidede man med bade et bageri og et osteri, hvilket alt
sammen har medvirket til, at bryggeriet har en hgj position i gourmet-kredse.

Moinette Brune har en dyb rgdbrun farve, flygtig let skum og en duft af karamel og dadler. Smagen er
karamelsgd men med et b&de krydret og blomsterligt anstrég og en fyldig humlet bitterhed til at stive
smagsbilledet af. Eftersmagen er domineret af karamel og humle og isar de bitre toner bliver haengende
leenge. Pga. den komplekse krydrede karaktér er det en formidabel gl til fyldige, krydrede - f.eks. Cajun-
kgkkenet, Chili con Carne, o.lign.

Caracole Ambrée
Brasserie La Caracole er et mikrobryggeri med en &rlig produktion p8 kun 1.400hl. Det ligger meget teet
pa den franske greense syd for byen Dinant i den sydgstlige del af Belgien.

Bryggeriet blev grundlagt i 1990 af bryggerne Jean-Pierre Debras og Francois Tonglet. F& &r senere
flyttede de bryggeriet fra Dinant til den lille by Falmignoul i Ardennerne, hvor de genoplivede et bryggeri,
der kan dateres tilbage til 1766, og som lukkede i 1971. Det fantastiske ved historien er i saerdeleshed,
at det gamle bryggeri blev restaureret fremfor moderniseret. Det betyder, at gllet brygges i meget gamle
omagivelser, hvor bla. bryggekedlerne stadig opvarmes af ovne, hvori der fyres med trae.

Brasserie La Caracole brygger fire forskellige bryg: Troublette (Witbier), Caracole Ambrée, Saxo (Blond
Triple Ale) og Nostradamus (Dark Ale). Felles for deres glserie er, udover den gode smag, de
kunstneriske etiketter, der har sneglen som fast drejepunkt. Sneglen symboliserer den langsomme,
tilbagelaenede borger fra Namur-provinsen, som til trods for, eller m&ske netop i kraft af, tempoet,
forstar at nyde og vaerdseette livet.

Caracole Ambrée er en spregd gl med en fyldig skum, dyb orangebrun farve og en sgdlig frisk duft med
toner af banan, appelsin, stikkelsbzer og citrus. Smagen er sgd og fyldig med strejf af paere, banan,
karamel og marcipan og eftersmagen er langvarig og klinger langsomt ud i en let bitterhumlet nuance.
Caracole Ambrée er god til kalv-, okse- og vildt-retter.

La Trappe Tripel
La Trappe Tripel er en del af en serie pa i alt seks forskellige ¢l fra det hollandske trappistbryggeri De
Schaapskooi, beliggende i trappistklostret OLV van Koningshoeven. Klostret blev i 1999 frakendt retten til
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at bruge praedikatet ‘Trappistgl’ pa deres forskellige produkter, fordi de tillod den hollandske
bryggerikoncern Bavaria at blande sig i produktionsforholdene. I september 2005 fik de igen lov at bruge
trappistiogoet pd deres gl, da ITA (Intl. Trappist Association) skgnnede, at en revision af
samarbejdsaftalen mellem De Schaapskooi og Bavaria havde bragt orden i forholdene.

La Trappe Tripel har en fantastisk flot orange, ravgylden farve, en flot, fyldig skum og en duft af sgde
ferskner, blommer, tranebzer og modne bananer. Smagen ligger i fin forlaengelse af duften med strejf af
citrus og sgde krydderier og i baggrunden et svagt pift af kage og egetrae, der fortoner sig i eftersmagen.
La Trappe Tripel er en let-tilgaengelig, dejlig sgdligt-frisk bryg, der ikke laegger sig p& smagslggene, men
snarere danser let henover tungen. God til sgdligt krydrede retter og glaseret skinke/hamburgerryg,
o.lign.

St. Bernardus Abt 12

Bryggeriet bag denne enestdende perle er Brouwerij Sint Bernard, som ligger pa Trappistenweg teet ved
byen Watou i Vest-Flandern. Bryggeriet hgster hgj anerkendelse i belgiske bryggerikredse, og bryggede
indtil 1992 den meget efterspurgte Trappistgl, Westvleteren, for munkene pa Sint Sixtus klostret. Det
siges, at St. Bernard bryggeriet er i besiddelse af den oprindelige trappist geerstamme, og at
Westvleteren derfor idag brygges p& en gaerstamme hentet fra Westmalle klostret, som ogsa har et
bryggeri. Hvordan det end haenger sammen, sd er St. Bernardus Abt 12 en bryg i absolut topklasse, og
kan sagtens méle sig med selv de bedste trappistgl.

St. Bernardus Abt 12 er en Dark Ale, og som traditionen foreskriver det, er der derfor tale om en
smagsmaessigt kompliceret gl med mange smagsnuancer. Duften domineres af en fyldig maltaroma med
tydelige toner af rosin, blomme og banan i en frisk symfoni. Skumhatten er smuk og kraftig, og farven
dyb vinrgd. Smagen er volumings, jordagtig og praeget af hardt ristet malt med friske, gaerede overtoner
og et flor af frugter: aebler, rosiner, blommer, ananas i selskab med vanilie, chokolade og en blgd
sirupagtig sgdme. Eftersmagen er fyldig og bliver haengende Iange. Alligevel er det ikke en tung gl, som
bgr afslutte en stor glaften, men derimod en gloplevelse, der giver smag pa mere!

St. Bernardus Abt 12 skal ledsage kraftige retter af mgrkt kaod, men er ogsd eminent i sauce eller i
hjemmelavet is.

Vi h8ber, at denne smagskasse har vakt din interesse - vi har i al fald nydt at sammensaette den.
Praesentationen af nzeste smagskasse kommer i november 2008. God forngjelse!



