BRYG

Kaere @l-abonnent,

GSM: +45 2223 3665

SA er det blevet tid til at praesentere vores eksklusive gl-abonnement, og denne
gang bliver det naturligvis med julen for gje. En god Belgisk tradition, som netop

er opstdet omkring julens mange hgitidsstunder, er at servere gl for sine gaester i Fax: +45 8623 2613
75cl flasker. @I serveret i almindelige 33cl flasker er sd at sige portionsanrettede,
og leegger op til at man til en vis grad drikker i samme tempo. Anderledes jm@brygshoppen.dk

forholder det sig med de store flasker, hvor man ugeneret kan skaenke sig den

mangde man traenger til. www.brygshoppen.dk

For pa& denne méde at komme julens selskabelighed i hu har vi denne gang valgt at lade abonnements-
kassen bestd af 12 store 75cl flasker i stedet for 24 almindelige. I samme &nd har vi ogs8 valgt at
sammenseette indholdet efter hgjtiden, og kan derfor praesentere 4 mgrke smagfulde vinter Ales. To af
dem er dedikerede julegl, én er fra sortimentet og én er ikke mindre end et smagsmaessigt fyrvaerkeri —
nemlig en ny trappistgl fra et kendt trappistbryggeri, som smager guddommeligt! Dermed har vi ikke to
nye bryg med denne gang, men derimod hele tre! Da julebryg jo er saesongl kan vi til gengeeld ikke holde
dem tilbage, som vi plejer at ggre med de nye gl, for at I som abonnenter kan smage dem i fred og ro
som de fgrste, og have fagrsteret til vores restlager! De vil saledes blive udbudt til alle vore kunder.
Eftersom vi har hele tre nye bryg pd programmet vil fordelingen ogs8 veere en kende forandret, og
kassen best8 af 4x3 stk frem for 2x4stk + 2x2stk.

Og s& har vi som lovet ogsa et EKSTRA TILBUD til jer alle her i december!

Bestil en ekstra kasse eller flere til levering sammen med abonnementskassen og f& 50kr i rabat pr.
kasse! Kasserne kan sammensaettes helt efter eget gnske og tilbudet geelder for bade smd (svarende til
en rabat pd 2,08kr/stk) og store flasker (svarende til en rabat pd 4,17kr/stk), sd leenge lager haves. Da
afhentning/levering er afklaret i forbindelse med abonnementskassen kommer der ikke yderligere
leveringsomkostninger til!

I fald du gnsker at benytte dig af tilbudet skal du blot sende os en tilleegsbestilling via email eller brev.
Herefter modtager du en bekraeftelse samt en samlet pris, som du s3 efterfslgende kan indbetale via det
vedlagte indbetalingskort. Har du spgrgsmal er du naturligvis altid velkommen til at kontakte os. P&
opfordring har vi vedlagt en aktuel prisliste, sd alle har en aktuel sortimentsoversigt uanset om man har
internet adgang eller ej.

RETURPANT: Hvis du har returpant til afhentning kan du enten fratraekke belgbet p8 indbetalingskortet
(flaske: 1,50kr // kasse: 14kr) eller bare stille panten frem, s8 notérer vi belgb og modregner det ved
naeste levering. Du kan til enhver tid henvende dig og f& udbetalt evt. tilgodehavende.

Vi er meget interesseret i at hgre, hvad du synes om de gl vi har valgt til denne smagskasse.
Kommentarer kan sendes enten pd im@brygshoppen.dk eller til adressen Holmkaervej 102, 8380 Trige.
Vi vil traekke lod blandt tilbagemeldingerne. Vinderen far 2 forskellige bryg fra sortimentet i 75cl udgaver
leveret med sin kommende bestilling. Vi hadber pa at hgre fra dig!

Lodtraekningen blandt de tilbagemeldinger vi fik omkring sidste abonnementskasse faldt ud til fordel for
K. Nielsen, Esbjerg, som derfor kan se bort fra leveringsomkostningerne ved sin naste bestilling, hvilket
var premien sidste gang.

Ved at betale vedlagte indbetalingskort rettidigt tilmelder du dig denne smagskasse og optages som
abonnent, hvis du ikke allerede er det i forvejen. Du vil herefter modtage kassen i fgrste halvdel af
december - vi kontakter dig vedrgrende levering - samt automatisk fa tilsendt praesentationen af naeste
smagskasse i februar.

De bedste hilsner,

BRYGSHOPPEN
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Indledende r&d: Alle Brygshoppens Ales er eftergaerede pa flaske,
hvilket betyder at der er bundfald. Vi anbefaler ikke, at de mgrke Ales
drikkes med bundfald - ene og alene af aestetiske arsager. Heeld
derfor den sidste tredjedel af gllene langsomt ud i glasset og stop nar
bundfaldet begynder at Igbe til. Skaenk og nyd dine Ales i glas som
kan rumme en hel gl med tilhgrende skum.

Alle bundgaerede Ales bgr opbevares stdende mindst 24 timer for
indtagelse.

Achel Extra 75cl

Achel, eller "den 6. Trappist”, som den ogsa kaldes, er den seneste tilfgjelse til raekken af trappist-
bryggerier i Belgien. Dog er der langt fra tale om en ‘medigber’, som blot vil tjene penge pd interessen
for gl, men derimod om endnu et kloster, som med erfaring og bryggere fra de andre trappistklostre, har
valgt at tjene til det daglige brgd ved at brygge rigtigt mesterligt bryg. I forvejen producerede klostret
bla. vin og portvin og har s& blot siden 1998 udvidet produktionen med gl. Trappistmunke har som leve-
regel, at de skal arbejde med handerne og skabe unikke produkter, og indtil de frasolgte store arealer i
1989 var munkene fra Achel i mere end et 8rhundrede forbilleder indenfor landbrug og kalveopdraet,
hvilket resulterede i mange haederspriser. Ogsd bagveerk, osteproduktion, smede og bronze-vaerksteder
samt et trykkeri har de beskaeftiget sig med igennem &rene, men fokuserer i dag pd salg af religigse
skrifter og musik samt deres nystartede glproduktion.

De Achelse Kluis, som bryggeriet hedder, ligger lige op til den hollandske graense i det nordgstlig Belgien.
I starten bryggede de kun fadgl til geesterne pa deres café, men har siden valgt ogsa at f tappet deres gl
pé flaske. De to mest kendte varianter er deres Blonde og Bruin, som begge er ypperlige repraesentanter
for Trappisternes saerlige bryggetraditioner, og for nylig kom s yderligere Achel Extra, som efter vores
mening er blandt de bedste trappistgl i Belgien.

Achel Extra tappes kun pa 75cl flasker og kunne derfor oprindeligt vaere tiltaenkt som bryggeriets julegl.
Det synes dog hverken at blive bekreeftet af deres informationsmateriale endsige smagen af gllen, s3 vi
formoder, at det i stedet er et valg truffet for at understrege denne brygs eksklusivitet. Det passer i al
fald fint med oplevelsen af denne bryg, som vi anser for at vaere den bedste bryg vi er blevet praesen-
teret for i indevaerende ar!

Smagen er utrolig harmonisk og forfgrende. Som type leener den sig en smule op ad Chimay Bleue, men
uden det rggede aspekt som kendetegner netop denne. I stedet er det en frugtig, frisk og blomsterlig
duft, som praesenterer denne bryg. Disse traek kan ogsd findes i selve smagen, men her er en let
honningsgdme og en bund af citrus og tgrrede frugter det mest dominerende smagstraek. De rosin og
blommeagtige indtryk og den knapt s3 hardtristede malt, man m&ske kender fra deres Bruin er ogsa
tilstede i Achel Extra, men de nye Extra indtryk gor den badde mere kompliceret i sin smag og haever den
samtidig til noget af det absolut bedste blandt belgisk gl!

Abbaye des Rocs Spéciale Noel 75cl
Fra bryggeriet Brasserie de L’Abbaye des Rocs, hvorfra vi i forvejen har samtlige deres fire faste varianter
i sortimentet, kan vi hermed praesentere deres julegl, Abbaye des Rocs Spéciale Noel.

Bryggeriet er et lille familieforetagende beliggende stort set diametralt modsat Achel, nemlig neermest pa
den fransk-belgiske greense. Med en &rlig gl-produktion pd kun godt 2500 hl fordelt over fire forskellige
slags ol (og en jule-gl), hvilket er meget lidt selv efter belgiske forhold, har bryggeriet alligevel formaet
at lave store’ gl, og har sdledes allerede indskrevet sig i gl-annalerne verden over.

Noget af det forfriskende ved bryggeriet Brasserie de L’Abbaye des Rocs er deres evne til at fremstille gl,
som ikke smager som noget andet, men derimod i hgj grad indtager unikke positioner i det belgiske - og
internationale - smagsunivers.
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Spéciale Noel kombinerer pd vellykket vis smagspalletten fra Abbaye des Rocs med sin pebrede og til
tider naesten bark-friske smag/eftersmag, med den velkendte kanelagtige sgdme, som hgrer julen til.
Det er en smagfuld julebryg som trods sine 9% alkohol ikke er ‘maettende’ og sdledes sagtens kan
drikkes til et veldeekket julebord.

Det kan tilfgjes, at vi ogsd har hjemtaget Abbaye des Rocs Grand Cru 150cl i anledning af julen. En 10%
magnum udgave af den populaere Abbaye des Rocs.

N’Ice Chouffe 75cl

Nu er navnet allerede taget af et andet bryggerteam, men havde det ikke veeret tilfeeldet ville ‘De Skgre
Bryggere’ have passet fint til ‘Choufferne’. De er kendt over det meste af Belgien som veaerende lidt til en
side, og det bliver ikke ligefrem modsagt, ndr man ser deres glserie. Alle tre varianter fra dette bryggeri
har nisser pa maerkatet, og fremstar henholdsvis som Ardenner-Nissen (La Chouffe), den skotske Nisse
(Mc Chouffe) og Jule-Nissen (N'Ice Chouffe eller Chouffe N'Ice - henholdsvis ‘den sgde nisse’ eller 'nissen
pa is’). Bryggeriet grundlagt i 1982 af to svogre, som til at begynde med anvendte en redbedekvaern som
maltmglle, en temperaturmaler fra et gammelt damplokomotiv og en vaskekedel fundet i en antikvitets-
butik som brygkedel (sidstnaevnte var faktisk ogsa tilfaeldet for det fagrste Carlsberg bryg). Siden er det
gdet succesfuldt fremad for det lille familiebryggeri ved Ardennerne, og de har dels en stgt stigende
kundeskare og dels usaedvanligt mange fan-klubber b8de i og udenfor Belgien, hvor drikkeglade fans
mgdes ifgrt nissehuer og andre relikvier for at indtage det ‘gale nisse-gl’. Den seerlige smag ved variant-
erne fra Brouwerij D’Achouffe stammer bla. fra det fyrretraes-friske Ardenner kildevand og fra brugen af
koriander under brygningen.

Aromaen er frisk maltet med let syrlige anstrgg og farven meget mgrk. Smagen er fyldig og vings og
abner sig for alvor bagest i munden. Den velkendte jule-sgdme er ikke fremelsket i denne julebryg. Til
gengaeld spiller smagsnuancerne pa mere tgrre og humlede indtryk i god balance med et landskab af
blommer og braendt malt. En svag mint-karamel-agtig tone klinger i baggrunden, og er med til at ggre
denne julebryg til en usadvanlig julegl.

Grottenbier 75cl

Grottenbier er p& mange méder en usadvanlig ¢l. Bryggeren bag Grottenbier er Pierre Celis, som i sin tid
grundlagde bryggeriet Hoegaarden - kendt for bade deres Witbier og deres Grand Cru samt Verboden
Vrucht og Julius. En brand tvang ham imidlertid til at saelge Hoegaarden bryggeriet til bryggerigiganten
Interbrew, men Pierre Celis var ikke sen til at tage udfordringen op pa ny. Han var den fgrste som fik den
ide at lagre gl som champagne, og med Grottenbier virkeliggjorde han denne ide. Grottenbier lagres pa
meter hgje champagnehylder i en kolossal stenkulsgrotte 42m under jordens overflade. Flaskerne ligger
horisontalt i hyldesystemerne og drejes derfor jaevnligt for at give de bedst mulige betingelser for efter-
geeringen pa flaske. Grottekomplekset er sa stort at man skal befordre sig rundt i bil. Gangene, som er
menneskeskabte, straekker sig kilometervis fra den belgiske by, Kanne, til den Hollandske by Valkenburg
gst for Maastricht, og er op til 20m hgje p& udvalgte steder. Et kort over grotterne minder mest af alt om
et bykort over en middelalder by, og man har naturligvis ogsd indrettet en grotte-café, hvor besggende
kan smage frisk-lagret Grottenbier. Til at starte med blev Grottenbier brygget pa Affligem bryggeriet,
men produktionen er siden flyttet til Brouwerij St. Bernard, som er mest kendt for den unikke St. Bernar-
dus serie vi ogsa har i vort sortiment.

Grottenbier er en rigtig god bryg af typen Bruin. Til forskel fra de fleste gl af denne type er den sgde
maltsmag trukket i baggrunden til fordel for en meget aromatisk og nzesten tobaksagtig smag. Duften er
frisk og maltet med naermest laederagtige nuancer og smagen domineret af den tobaksagtige malt i kryd-
rede omgivelser med en lang, tgr og mere karamelagtig eftersmag. Absolut en fortraeffelig bryg med en
god og kraftig smag pa trods af de ‘kun’ 6,5% alkohol. Glasset (vings pokal med mange forsiringer pa
hgj, kraftig stilk) er inspireret af det smukke St. Bernardus glas og kleeder absolut denne herlige drik.

Anbefales til rggede retter - isaer svinekgd.
Xk ko ok

Vi hdber denne smagskasse har vakt din interesse - vi har i al fald nydt at sammensaette den.
Preesentationen af naeste smagskasse kommer i februar 2004.
God jul - og p& gensyn i det nye ar!



